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Unsere Karte ist nicht so dick wie ein Telefonbuch… 
das ginge auch gar nicht, denn alles wird nach Möglichkeit selbst gemacht. Gleichzeitig geben wir besonders darauf Acht, gesunde und lokale Produkte für die Zubereitung zu verwenden.



La nostra carta non ha lo spessore di una rubrica telefonica... 
non funzionerebbe, perché cerchiamo di fare tutto a mano. Allo stesso tempo, prestiamo particolare attenzione all'utilizzo di prodotti sani e locali per la preparazione.



Yes, our menu is not as thick as a phone book... 
that would not work, because we try to make everything by ourselves. At the same time, we pay particular attention to use healthy and local products for the preparation
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Carpaccio vom heimischen Rind 	
Carpaccio di manzo altoatesino
Carpaccio from local beef	€ 16

Heumozzarella mit Tomaten und Basilikumblättern
Mozzarella al latte di fieno con pomodori e basilico
Mozzarella from hay milk with tomatoes	€ 8 



Zwei Knödel in der Suppe
Due canederli di Speck in brodo
Two speck dumplings in clear soup	€ 8

Kartoffel-Lauch Creme
Crema di patate e porri
Potato and leek cream soup	€ 8

Zweierlei vom Käse- und Spinatknödel	
Bis di canederli di formaggio e spinaci con burro e parmigiano
Cheese + spinach dumplings with butter and cheese 	€ 12

Hausgemachte Schlutzkrapfen	
Agnolotti al ripieno di spinaci 
Home made “Schlutzkrapfen”	€12

Hausgemachte Bandnudel mit Ragout vom heimischen Wild 	
Tagliatelle fatte in casa con ragù di selvaggina nostrana
Home made “tagliatelle” with local game sauce 	€ 14



Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind mit Röstkartoffeln	
Costata di manzo alle cipolle con patate saltate
Beef steak with onions and roasted potatoes	€ 20

Zartes Gulasch vom Hirsch aus dem Vinschgau mit Schupfnudel
Gulasch di cervo dalla val Venosta con “schupfnudel”
Gulasch from the Red deer with “schupfnudel”	€ 24

Tafelspitz mit Kräutersauce und Bouillonkartoffeln
Punta di bue lessa con salsa verde e patate lesse
Boiled beef with potatoes	€ 19
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Salmerino con spinaci
Char-fish with spinach	€ 19

Krone-Burger fein garniert mit Kartoffelspalten
Krone-Burger ben guarnito con scaglie di patate
Krone-Burger with fried potatoes 	€ 16

Saisonsgemüse vom Grill mit Bergkäse
Verdura di stagione alla griglia con formaggio di montagna 
Grilled seasons vegetables with mountain cheese	€ 15




Lauwarmer Apfelstrudel vom Mürbteig 	
Strudel di mele in pasta frolla fatto in casa
Home made Apfelstrudel	€ 6

Variation vom Halbgefrorenen mit Früchten garniert	
Variazione di semifreddi su frutta 
Choice of parfaits on fresh fruits and fruit sauce 	€ 12

Ausgesuchtes Sortiment vom Südtiroler Käse
Scelta di formaggi altoatesini 
choice of suothtyrolian cheese	€ 17
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